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Sticks ,

(Burkardt) (Dr. Zechmann

Staatlich gepriifte und
zugelassene Lebensmittel-
chemikerin

Der Bericht bezieht sich nur auf die hier beschriebenen Proben. Informationen u. statistische Daten zum Ergebnis sind auf Anfrage
erhaltlich.

Nichtakkreditierte Messungen waren zum Zeitpunkt der Beurkundung noch nicht validiert. Einzelne Priifungen wurden wegen des
eingeschrénkten Anwendungsbereichs nicht zur Akkreditierung vorgesehen. Die fiir die Bewertung notwendige Genauigkeit ist in
diesen Fallen durch das interne Qualitatsmanagement gewahrleistet.

Geschéftsfiihrer: Dr. Ralph Derra - Handelsregister: Aschaffenburg HRB 3329

Die Veroffentlichung von Ergebnissen unserer Arbeiten und Gutachten sowie die Verwendung fiir Werbezwecke bediirfen — auch auszugsweise — unserer schriftlichen Genehmigung.
Erfiillungsort und Gerichtsstand Aschaffenburg
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Probenmaterial:

Zur Untersuchung lag das folgende Probenmaterial vor:

Secosan Stick 10

Durchfiihrung der Untersuchungen

Prifzeitraum: 28.06.2010 bis 06.07.2010

Sensorische Untersuchung des direkten Geschmacksiibergangs *

Die Prufung wurde nach DIN 10955 durchgefiihrt.

Jeweils 1 Stick wurde in 500 ml Trinkwasser eingelegt und fir 20 + 2 Stunden bei 23 + 2 °C im
Dunkeln gelagert. Anschlieend wurden mégliche Geschmacksabweichungen des Wassers von
sechs Prifern in einer erweiterten Dreieckspriifung nach DIN ISO 4120 beurteilt. Wasser, das
unter den gleichen Bedingungen aber ohne das Prifmuster gelagert worden war, diente als
Vergleichsmuster.

Es wurde mit folgenden verschiedenen Trinkwassern untersucht:

a) Aschaffenburger Leitungswasser

b) GEROLSTEINER® Naturell - Natirliches Mineralwasser ohne Kohlenséure
c) eviang Natlrliches Mineralwasser ohne Kohlenséure

d) Vittel® Naturliches Mineralwasser ohne Kohlens&ure

e) Volvic naturelle - Natirliches Mineralwasser ohne Kohlensaure

Ergebnis:
Zwischen dem Wasser, das mit dem Prifmuster in Kontakt stand, und dem Wasser, das keinen
Kontakt zu dem Prifmuster hatte, konnte kein statistisch gesicherter Unterschied festgestelit

werden.

Bewertung (Median):

Wasser a: <1
Wasser b: <1
Wasser c: < 1
Wasser d: < 1
Wasser e: <1

Intensitatsskala:

0 = keine wahrnehmbare Geschmacksabweichung

1 = gerade wahrnehmbare Geschmacksabweichung (noch schwer definierbar)
2 = schwache Geschmacksabweichung

3 = deutliche Geschmacksabweichung

4 = starke Geschmacksabweichung

Die Akkreditierung gilt fir die im Prifbericht mit * gekennzeichneten Prifverfahren (Registrier-
Nr. DAC-PL-0035-97-20). Ende des Berichts




